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Désignation : Thermometre charcutier -10+120
Code Bobet : 2080

Unité de vente Unité
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CARACTERISTIQUES

Thermometre charcutier

Thermomeétre pour I'agro-alimentaire avec :

- Corps en verre

- Gaine de protection blanche polypropylene alimentaire stérilisable
- Anneau de suspension intégrée

- Alcool rouge

- Partie supérieure : D.20 mm - 1g 220 mm
- Longueur : 290 mm

- Plongeant: D.8 /9 mm - Ig 70 mm

- Immersion partielle : 70 mm

- Amplitude : -10 / +120°C

- Division : 1°C

Comme tout instrument de mesure, la précision est maximale dans la zone centrale de I’échelle. Si vous devez
I'utiliser dans une des températures extrémes de I'échelle, utilisez un autre thermometre dont la plage de
température correspond mieux a votre utilisation.

La gaine de protection peut étre stérilisée a 100°C. Le thermomeétre complet en gaine supporte le lavage en
lave-vaisselle.
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