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ARTICLE
Désignation : Racloir à billot
Code Bobet : 21450
Unité de vente :Unité

Photos non contractuelles

CARACTERISTIQUES
Ce racloir sert à entretenir et gratter les billots en bois ou les planches à découper après leur utilisation.
Il est utilisé par les professionnels de la viande. Son manche profilé est particulièrement ergonomique.

- Lame acier inoxydable 3Cr14 
- Manche thermoplastique noir
- Longueur : 32 cm
- Largeur : 13 cm
- Hauteur : 2.18 cm
- Poids : 400 g
- Passe au lave vaisselle
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