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FICHE TECHNIQUE

  

ARTICLE
Désignation : Graisse alimentaire Anderol® 783-2
Code Bobet : 23862
Unité de vente :Unité

Photos non contractuelles

CARACTERISTIQUES
Anderol® 783-2 est une graisse à base synthétique hydrocarbure (PAO) épaissie complexe à aluminium, conçue pour
être utilisée sur les machines de transformation d'aliments. Il s’agit d’une graisse polyvalente recommandée pour le
graissage de toutes les scies notamment EFA qui résiste très bien à la pression et friction.

Températures -45°C / +160°C 
Couleur : Blanc
Sans MOAH/ MOSH/ POSH
Sans substances Allergènes
Sans PFAS à plus de 0.1%

AVANTAGES / BENEFICES :
- Lubrification de roulements à billes et paliers à friction dans l'industrie alimentaire et des boissons,cosmétique et
pharmaceutique.
- Températures, charges et exposition à l'eau élevées.
- Graisse de qualité alimentaire à usage général de haute qualité.
- Graissage de points de lubrification dans la mise en boîte et l'embouteillage.
- Excellente protection contre l'usure.
- Évite l'apparition de rouille.
- Bonne stabilité mécanique.

S'utilise notamment avec notre pompe à graisse à bouton (code Bobet 23908) pour le graissage de nos scies EFA

Consultez la fiche de données de sécurité (FDS) pour obtenir des informations supplémentaires sur la manipulation et
le stockage du Anderol® 783-2.

CONDITIONNEMENT:
- Cartouche de 400 ml (carton de 24)

NORMES :
Ce produit est enregistré NSF/H1 pour une utilisation dans des applications susceptibles d'induire un contact
alimentaire occasionnel.
Enregistré NSF n° 128362
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