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B O BETEREI
FICHE TECHNIQUE

ARTICLE

Désignation : Fouet de cuisine GOMA
Codes Bobet :

23121 : 250 mm | 23124 : 400 mm
23122 : 300 mm | 23125 : 450 mm
23123 : 350 mm | 23126 : 500 mm

Unité de vente Unité

Photos non contractuelles

CARACTERISTIQUES

- Fouet professionnel
- Manche polypropylene
- Fils inox qualité ressort
- Fils indémanchables
- Manche anti-glisse au design incurvé pour éviter que le fouet ne tombe dans le récipient
- Manche ergonomique isolant
- Trou : accrochage et égouttage faciles
- Hygiene parfaite
- Stérilisable et étanche
- Passe au lave-vaisselle
- Longueur des manches :
* CODE 23121 : 100 mm
* CODE 23122 : 130 mm
* CODE 23123 : 155 mm
* CODE 23124 : 150 mm
* CODE 23125 : 205 mm
* CODE 23126 : 205 mm

UTILISATION / ENTRETIEN :

Pour mélanger, battre, aérer, émulsionner... en cuisine, patisserie, boulangerie...
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