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ARTICLE

Désignation : Ecumoire inox
Codes Bobet :

6385 : Diam. 80 mm

6384 : Diam. 100 mm
6611 : Diam. 120 mm
6517 : Diam. 160 mm
2171 : Diam. 200 mm
Unité de vente Unité

Photos non contractuelles

CARACTERISTIQUES

Ecumoire monobloc en inox, qualité supérieure

- L'écumoire monobloc est fabriquée d'une seule piece, garantie de solidité.
- Le manche est tres rigide, large et a forme ergonomique.

- L'écumoire permet de récupérer et d'égoutter les aliments qui sont remontés a la surface du liquide de cuisson.

NORMES :

Conforme a l'arrété du 13 janvier 1976

UTILISATION / ENTRETIEN :

- L'inox est facile a nettoyer et a garder propre. Un séchage rapide préviendra les taches d'eau.

- Entretien : passe au lave-vaisselle

Lo(nngnt:sur Ep?:;?ur Dn?:;t)re Poids (Kg) é::::t
350 1.2 80 0.10 6385
455 2.5 100 0.23 6384
500 3 120 0.35 6611
590 3 160 0.56 6517
I?n 1.5 200 0.49 2171
FAM 8.817 (MATERIEL D'ABATTOIR.MATERIEL DE CUISINE) - ECUMOIRE_INOX fiche N°772
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