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ARTICLE

Désignation : Douille unie inox

Codes Bobet :

25124 : U4 | 25126:
20457 : U5 | 25127:

25125 : U6 | 25128

Unité de vente Unité
Photos non contractuelles

Ul2
ul4g

: Ul6
9830: U8 | 25129:
17358 : U10 | 25130 :

Uls
U20

CARACTERISTIQUES

Douille unie en acier inoxydable.

- Ces douilles en acier inoxydable sont solides, d'un entretien facile et d'une hygiéne parfaite.
- Monobloc, sans bord roulé.

- S'adaptent aux poches patissieres pour réaliser des décors de creme ou remplir des corps creux d'une préparation.

- Conditionnement : boite de 2 douilles
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