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B O BETEREI
FICHE TECHNIQUE

ARTICLE

Désignation : Cuillere a ragout inox
Codes Bobet :

4993 : L. 370 mm

6590 : L. 350 mm :

Unité de vente Unité

Photos non contractuelles

CARACTERISTIQUES

Cuillére a arroser monobloc en inox.

Code 4993 : bec droit.
Code 6590 : bec sur le coté.

- La cuillére a arroser est fabriquée d'une seule piece.

- Le manche est tres rigide, large et a forme ergonomique.

- La cuilléere permet de récupérer le jus de cuisson des viandes, poissons etc. pour les arroser lors de la cuisson.
- Ustensiles se terminant avec un crochet stable.

- Convient pour les barres d'accroche rondes ou carrées, fines ou épaisses.

- Entretien : passe au lave-vaisselle.

- Longueur du manche : 280 mm

UTILISATION / ENTRETIEN :

L'inox est facile a nettoyer et a garder propre. Un séchage rapide préviendra les taches d'eau.

Longueur Largeur Epaisseur . Code
(mm) (mm) (mm) Polds (Kg) Bobet
370 65 1.2 0.14 4993
350 65 1.2 0.14 6590
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