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B O BETEREI
FICHE TECHNIQUE

Désignation : Coupe fromage sur socle BOSKA
Codes Bobet : P
21381 : coupe fromage
21382 : fils (par 10)
21383 : arc inox §

ARTICLE [ ‘-\

Unité de vente Unité

Photos non contractuelles O

CARACTERISTIQUES

- Matériaux : tube, fil et arc en acier inoxydable, socle en polyéthyléene

- Fil alimentaire

- Plateau rond en polyéthylene alimentaire. Diamétre 290 mm

- Dimensions du coupe fromage : Hauteur 260 x Longueur 290 x largeur 230 mm; poids : 1.790 kg
- Compact, entierement démontable

- Hygiénique et facile a nettoyer

- Peut étre utilisée pour tous les types de fromage sans cro(ite (fromage mou ou semi-dur)

PleCES DETACHEES :
- Code 21382 : fil (vendu par lot de 10)

- Code 21383 : arc
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