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FICHE TECHNIQUE

  

ARTICLE
Désignation : Calotte demi-sphérique inox
Codes Bobet :
9130 : Diam 100 mm
8534 : Diam 120 mm

Unité de vente :Unité

Photos non contractuelles

CARACTERISTIQUES
- Le moule demi-sphérique, appelé calotte, est en acier inoxydable très lisse pour un démoulage facile. Le produit
(gâteau, entremets, glace) a ainsi une très belle présentation après démoulage.
- Il est résistant et ne se déforme pas.

DESCRIPTION :
Description du matériel : Acier inoxydable 

UTILISATION / ENTRETIEN :
L'inox est facile à nettoyer et à garder propre. Un séchage rapide préviendra les taches d'eau.

Hauteur
(mm)

Epaisseur
(mm)

Diamètre
(mm)

Capacité
(litres) Poids (Kg) Code

Bobet
48 1.2 100 0.25 0.13 9130

59 1.2 120 0.45 0.19 8534
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