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ARTICLE
Désignation : Affûteur manuel
Code Bobet : 8645
Unité de vente :Unité

Photos non contractuelles

CARACTERISTIQUES
Affûteur manuel.

- 2 types d'affûtage proposés : en douceur avec un croisillon céramique ou plus en profondeur avec un croisillon en
carbure
- Très simple d'utilisation
- Manche en polypropylène + EPDM
- Couleur : bleu et noir
- Matériel : Diamant/céramique
- Echelle de dureté Rockwell 90-92°
- Lames diamantées et céramiques pour donner le tranchant d'une lame de rasoir 
- Roue d'affûtage unique
- Pieds en caoutchouc antidérapants
- 2 étapes d'affûtage
- Poignée ergonomique pour le confort et le contrôle

- Hauteur de passage du couteau : 20mm

Etape 1 : Affûtage grossier adapté aux couteaux émoussés
Etape 2 : Aiguisage fin, une étape nécessaire pour éliminer les imperfections sur le couteau et obtenir un tranchant
parfait

DESCRIPTION :
Dimensions : L 190 x l 50 x H 60 mm 

Poids : 130 g 
UTILISATION / ENTRETIEN :
Lavage à la main recommandé

Ne passe pas au lave-vaisselle
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